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ASOCIACION DE MUJERES PRODUCTORAS DE CARNICOS DEL CAQUETA

NUMERO Y FECHA DEL CONTRATO: | OBJETO CONTRACTUAL: prestar los servicios de centro de
No 41001182025 desarrollo infantil en el marco de la atencion integral a la primera
Fecha de aprobacion: 3/02/2025 infancia de conformidad con los manuales técnicos, guias
Fecha de terminacion: 30/09//2025 operativas para la atencion a la primera infancia y los
lineamientos establecidos por el icbf, en armonia con la politica
de estado para el desarrollo integral de la primera infancia.

INTRODUCCION: El presente plan de saneamiento establece los procedimientos que
permitan garantizar la inocuidad de los alimentos y asi disminuir el riesgo de contaminacion de
los mismos, brindando alimentos seguros a las personas que asisten al centro de desarrollo
infantil - CDI, bajo la supervision de la Asociacién de Mujeres productoras de céarnicos del
Caqueta.

El plan contempla los procedimientos en el desarrollo de los programas de limpieza,
desinfeccién, manejo de residuos, de abastecimiento y suministro de agua potable, los
insumos a utilizar, los responsables de la ejecucion, la periodicidad.

Este plan brinda las herramientas para realizar una auto — evaluacién para identificar
debilidades o defectos, con la posibilidad de realizar las correcciones pertinentes.

OBJETIVO: Desarrollar sistemas de prevencion, control y verificacion de la seguridad de la
calidad de los alimentos para su consumo, mediante procesos y procedimientos que
apliqguen las buenas practicas de manufactura (BPM) y eliminacion de focos de
contaminaciéon de los alimentos y asi garantizar a los usuarios del centro de desarrollo
infantil - CDI alimentos inocuos, que no presenten ningun riesgo para la salud.

ALCANCE: El programa de limpieza y desinfeccion se aplicara en todas las superficies,
ambientes, insumos, equipos y personal que tenga acceso directo a los alimentos; de igual
manera, establece, el almacenamiento y la disposicion final, de los residuos solidos
generados en cada uno de los procesos que se dan en la atencidon de los usuarios. De
manera preventiva y en los casos que requiera una accion correctiva, se aplicara un sistema
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de fumigacion en todas las instalaciones y se garantizara el suministro oportuno y adecuado
de agua potable.

DESARROLLO: A continuacion, se describen las actividades a realizar en cada uno de los
programas que contempla el presente plan de saneamiento:

1. Programade limpiezay desinfeccidn
Introduccion

El programa de limpieza y desinfeccion busca disminuir los riesgos de contaminacion de alimentos y
garantizar su inocuidad. El propdsito del programa de limpieza y desinfeccion es garantizar a los
participantes del centro de desarrollo infantil - CDI alimentos inocuos.

Objetivo General.

Implementar los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion con el fin de garantizar las
condiciones adecuadas de higienizacion durante el almacenamiento (Bodegas y Areas de
Almacenamiento), y distribucion de las materias primas y raciones preparadas en los Servicios de
Alimentacidn, evitando la contaminacién y favoreciendo la inocuidad de los productos ofrecidos a
los consumidores.

Objetivos Especificos:

Identificar los riesgos fisicos, quimicos o biolégicos que pueden existir durante las etapas de
almacenamiento, y distribucion, previniendo la contaminacién durante los procesos.

Garantizar que no exista contaminacién en las areas de preparacion, almacenamiento y
distribucion, asi como de los equipos, utensilios y menaje.

Fortalecimiento de las BPM, uso correcto de la dotacién y procedimientos de limpieza y
desinfeccion de instalaciones, equipos, utensilios y enseres dirigido a los docentes, auxiliares
pedagdgicos, tomando como referencia el Plan de Capacitacién disefiado para tal fin.

Dar a conocer los agentes quimicos que se utilizaran durante las actividades de limpieza y
desinfeccién, modo de uso y cuidados para evitar incidentes.

Alcance

Aplica para infraestructura, areas, equipos, utensilios, menaje, superficies, personal gestor de
alimentos, indumentaria y locacion en general del servicio CDI administradas por la Asociacion
de Mujeres productoras de carnicos del Caqueta.
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Definiciones:

Contaminacién: Es la presencia de cualquier sustancia y/o agente de naturaleza bioldgica, fisica
0 quimica que representa un riesgo para la salud.

Buenas Practicas de Manufactura (BPM): Son los principios basicos y practicas generales de
higiene en la manipulacién, preparacion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de
alimentos para el consumo humano, para garantizar su fabricacién en condiciones sanitarias
adecuadas.

Limpieza: Proceso de remover, a través de medios mecanicos y/o fisicos (escobas, recogedor,
esponjas), el polvo, la grasa y otros contaminantes de las superficies, equipos, materiales,
personal, etc.

Desinfeccion: La destruccidn, inactivacion o remocion de aquellos microorganismos que pueden
causar infeccion u ocasionar otros efectos indeseables.

Desinfectante: Agente usualmente quimico, que mata las formas en crecimiento de los
microorganismos.

Manipulador de alimentos: Es toda persona que interviene directamente y aunque sea
en forma ocasional en actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

Higiene de los alimentos: Conjunto de medidas preventivas necesarias para garantizar
la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo.

Nota: Para el control de los procedimientos de limpieza y desinfeccién se diligencia el formato
SA-FR-001.
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trapo limpio y himedo

- Aplicar solucién detergente
en las bandejas, teniendo en
cuenta la dosificacién

- restregar

- Juagar con abundante agua

- Aplicar solucién
desinfectante en las bandejas
teniendo en cuenta la
dosificacién.

- Cepillo de mano
- Detergente
- Agua

- Desinfectante

de agua

MESONES - MESAS - Retiro de residuos con un | - Limpiones limpios Tanque de | Diario Docentes y Auxiliares
trapo limpio y himedo - Cepillo de mano almacenamiento de agua pedagdgicas
- Aplicar solucién detergente | - Detergente
en los mesones, teniendo en | - Agua
cuenta la dosificacion - Desinfectante
- restregar
- Juagar con abundante agua
- Aplicar solucién
desinfectante en los mesones,
teniendo en cuenta la
dosificacién.
- Juagar con abundante agua
- Dejar secar
SILLAS - Retiro de residuos con un | - Limpiones limpios Tanque de Diario Docentes y Auxiliares
trapo limpio y himedo - Cepillo de mano almacenamiento de agua pedagdgicas
- Aplicar solucién detergente | - Detergente
en las sillas, teniendo en | - Agua
cuenta la dosificacién - Desinfectante
- restregar
- Juagar con abundante agua
- Aplicar solucién
desinfectante en las sillas,
teniendo en cuenta la
dosificacion.
- Juagar con abundante agua
- Dejar secar
BANDEJAS DE SERVIDO - Retiro de residuos con un | - Limpiones limpios Tanque de almacenamiento Diario Docentes y Auxiliares

pedagdgicas
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- Juagar con abundante agua

- Dejar secar

CANASTILLAS

Retiro de residuos con un
trapo limpio y himedo

- Aplicar solucién detergente
en las canastillas, teniendo en
cuenta la dosificacién

- restregar

- Juagar con abundante agua

- Aplicar
desinfectante en las bandejas

solucién

teniendo en cuenta la
dosificacion.

- Juagar con abundante agua

- Dejar secar

- Limpiones limpios
- Cepillo de mano

- Detergente

- Agua

- Desinfectante

Tanque de almacenamiento
de agua

Semanal

Docentes y Auxiliares
pedagdgicas

REFRIGERADOR

- Desconectar el refrigerador

- Retiro de residuos con un
trapo limpio y himedo

- Aplicar solucién detergente
en el refrigerador, teniendo en
cuenta la dosificacién

- restregar

- Juagar con abundante agua

- Aplicar

desinfectante del refrigerador,

solucién

teniendo en cuenta la
dosificacion.

- Juagar con abundante agua

- Dejar secar

- Limpiones limpios
-Jeringa

- Detergente

- Agua

- Desinfectante

Tanque de almacenamiento
de agua

Semanal

Docentes y Auxiliares
pedagdgicas

PISOS

- Retiro de residuos con
escoba

- humedecer los pisos

- Aplicar solucién detergente
en los pisos, teniendo en
cuenta la dosificacién

- restregar con escoba o
cepillo para pisos

- Juagar con abundante agua

- Aplicar

desinfectante en los pisos,

solucién

teniendo en cuenta la
dosificacion.
- Juagar con abundante agua
- secar con trapeador vy
desinfectado

- Escoba

- Trapero
-Jeringa

- Detergente
- Agua

- Desinfectante

Tanque de almacenamiento
de agua

Diario

Docentes y Auxiliares
pedagdgicas

PAREDES VENTANAS

- Retiro de polvo y residuos
con escoba limpia o trapo
- humedecer las paredes

Tanque de almacenamiento
de agua

Mensual

Docentes y Auxiliares
pedagdgicas
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- Aplicar solucién detergente
en las paredes, teniendo en
cuenta la dosificacion
- restregar con trapo o cepillo
suave
- Juagar con abundante agua
- Aplicar solucién
desinfectante en las paredes,
teniendo en cuenta la
dosificacion.
- Juagar con abundante agua
- Dejar secar
BANO - Revisar actividades de | - Escoba Tanque de almacenamiento | Diario Docentes y Auxiliares
paredes y pisos - Trapero de agua pedagdgicas
- Aplicar solucién detergente | - Churrusco
en taza sanitaria, teniendo en | -Jeringa
cuenta la dosificacion - Detergente
- restregar churrusco, toda la | - Agua
taza sanitaria - Desinfectante
- Juagar con abundante agua - Balde
- Aplicar solucién
desinfectante a la taza
sanitaria, teniendo en cuenta
la dosificacién.
- Juagar con abundante agua
- Dejar secar
TANQUE ELEVADO Retirar el agua sobrante - Cepillo Mantenimiento Semestral Persona que escontratada
- Aplicar solucion detergente | -Jeringa por EASFundacién Feliz.
en las paredes, teniendo en | - Detergente
cuenta la dosificacion - Agua
- restregar con cepillo - Desinfectante
- Juagar con abundante agua - Balde
- Aplicar solucién
desinfectante, teniendo en
cuenta la dosificaciéon.
- Juagar con abundante agua
- Dejar secar
CANECA DE BASURA - Retiro de residuos con cepillo Cepillo Mantenimiento Cada vez que se hace la Docentes y Auxiliares
- humedecer la caneca -Jeringa disposicién final pedagdgicas
- Aplicar solucién detergente | - Detergente
en la superficie de la caneca, | - Agua
teniendo en cuenta la | - Desinfectante
dosificacion
- restregar con cepillo para
pisos
- Juagar con abundante agua
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FAMTLTAR

- Aplicar solucién
desinfectante, teniendo en

cuenta la dosificacion.
- Juagar con abundante agua

- juagar con agua abundante
- dejar secar

- Retiro de residuos Tanque de Diario Docentes
- Enjuagar con abundante | -Jeringa almacenamiento de agua
agua - Detergente
- Aplicar solucién - Agua
FRUTAS desinfectante a las frutas, | - Desinfectante

teniendo en cuenta la
dosificacion.
- Juagar con abundante agua
- Dejar secar
- Retiro de joyas Agua Tanque de Cada vez que se requiera Todas las personas
- lavar con agua desde el jabon para manos almacenamiento de agua
codo

LAVADO DE MANOS - enjabonar con jabén para
manos
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DOSIFICACION DEL DETERGENTE Y DESINFECTANTE
Alimentos, areas, Frecuencia Detergente en Hipoclorito Tiempo de
superficies o equipos delimpiezay polvo Comercial ml/L exposicion
a desinfectar desinfeccion de agua
Equipos de Cocina . . " :
(nevera, estufa, etc.) Diario 20 gr *1 It agua 2ml*1lt de agua 1 minuto
Frutas, verduras Diario No aplica 3 ml* 1lt de agua 3 minutos
Huevos Diario No aplica 3 ml* 1lt de agua 1 minutos
Menaje y Cubiertos Diario 15gr *1 It agua 2ml*1lt de agua 10 minutos
Material Didactico,
Mobiliario y Forros Diario 10 gr *1 It agua 2ml* 1t de agua 15 minutos
Colchonetas
Servicios sanitarios,
vasenillas sifones, Temperatura
, recogedores,canecas Diario 20 gr *1 It agua 5ml* 1lt agua Pe
( ambiente
residuos, trampagrasa
Cocina (Todas las Temperatura
101 1 1 * *
superficies) Diario 15 gr *1 It agua 4ml * 11t de agua ambiente
Alimentos, areas, Frecuencia Detergente en Hipoclorito Tiempo de
superficies o equipos delimpiezay polvo Comercial ml/L exposicion
a desinfectar desinfeccion de agua
Salon/pqmedor (Pisosy Diario 20 gr *1 It agua 4 ml* 1 It de agua Temperatura
Superficies) ambiente
Mesasy Sillas del . N N Temperatura
Comedor Diario 20 gr *1 It agua 2ml* 1t de agua ambiente
Ambientes Diario No aplica 2ml * It de agua N.A
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Procedimiento de lavado de manos.

El lavado de manos es una practica que debe ser constante y cada vez que sea necesario,
ya que elimina el 85% de los riesgos de contaminacion de los alimentos ocasionada por
el hombre., es por esto por lo que se hace indispensable un cambio de actitud y conducta
hacia la higiene personal.

=8 La educacién o, 2 ®
% es de todos Mineducacién 1 /)
® ®

Rector o ¥
docente Enjabénalas bien
promueve el Moja tus manos
correcto ~ Frota tus manos,
lavado de Lierastis B i
manos en la P debajo de las ufias
Institucion e
Educativa manos con 5

agua limpia e

-
Seca tus manos con
una toalla limpia o

# EmpiezaPorTusManos \\_)' "3 Ppapeldesechable

. Materiales.

Jabon liquido.

Cepillo pequeiio especial para el lavado de ufias de uso individual.
Toallas de papel.

Caneca de pedal.

A WDNPEF

. Procedimiento.

Abra la llave.

Humedezca las manos y antebrazos.

Adicione jabdn liquido en la palma de las manos.

Frote palma con palma, palma con dorso y entre los dedos por 30 segundos.

Frote los antebrazos desde la mufieca hacia los codos.

Cepille las ufias con el cepillo personal

Enjuague los brazos y las manos desde la punta de los dedos hacia los

codos.

8. Enjuague el cepillo con abundante agua y ubiquelo en el lugar
correspondiente.

9. Seque las manos con una toalla de papel.

10. Deseche la tolla en la caneca.

NogakrwdE
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2. Programadesechos solidos

Introduccion

En el proceso de almacenamiento y distribucién de alimentos se generan una serie de
subproductos y desechos sélidos que deben ser manejados de tal forma que impida la
contaminacion del producto final y se minimice el impacto ambiental. La totalidad de estos
desechos del proceso productivo son considerados residuos sélidos.

Objetivo General:

Garantizar un adecuado manejo de los residuos sdlidos (organicos e inorganicos)
procedentes de la entrega de los refrigerios y los paquetes alimentarios, asi como los demas
residuos que se generan de las actividades realizadas en los encuentros educativos.

Objetivos especificos:

e Evitar el deterioro del medio ambiente a través de un correcto manejo de los residuos
sélidos generados en las unidades y los hogares de los participantes.

¢ Prevenir la contaminacion de materia prima, producto en proceso, producto final.

e Mejorar y optimizar la recoleccién y almacenamiento temporal de los residuos generados
en los encuentros educativos del centro de desarrollo infantii - CDI evitando
contaminacién o atraccién de roedores o plagas en los sitios de disposicién de residuos.

ALCANCE

El programa de residuos sélidos esté orientado hacia la recoleccion, almacenamiento y
disposicién sanitaria final de los desechos que se generan durante los procesos de
almacenamiento y distribucion y consumo de los alimentos suministrados en el centro de
desarrollo infantil - CDI y debe ser implementado por todo el talento humano.
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Definiciones

o Residuo sdlido: Es todo desecho en estado sélido que resulta después de realizar los
procedimientos operacionales que se llevan a cabo en un proceso. Dicho residuo puede
clasificarse como: material organico, inorganico, reciclable y no reciclable, entre otros.

¢ Vertimiento liquido: Es cualquier descarga liquida hecha a un cuerpo de
agua o a un alcantarillado.

e Material reciclable: Son todos los desechos que mediante determinados procesos de
degeneracion se pueden volvera utilizar. A este grupo pertenece el carton, vidrio, papel y
algunos materiales plasticos.

¢ Material no reciclable: Son todos los desechos que no pueden ser reutilizados debido a
su composicion fisicoquimica. A este grupo pertenecen el material organico en general,
las latas y algunos plasticos.

e Suciedad: Cualquier residuo organico o inorganico que se encuentre en las

superficies o equipos. _ _ _

= Reciclaje: Un beneficio directo de una bu_e;nadgestlén lo constituye la recuperacion de
recursos a traves del reciclaje o reutilizacion de residuos que pueden ser convertidos
en materia prima o ser utilizados nuevamente.

La basura puede fermentar y pudrirse, o que permite la multiplicacion de microorganismos,
convirtiéndose en un foco de contaminacion para los alimentos. Debido a este grado de
infeccion se atraen insectos y roedores, convirtiéndose en foco de contaminacion. El no
Permgnr la acumulacion de desechos en las areas de manipulacion y de almacenamiento de
os alimentos o en otras areas de trabajo ni en zonas circundantes es el cometido fundamental
de este programa, en la medida en o||ue el funcionamiento de éste sea el apropiado para las
instalaciones de las bodegas de almacenamiento del centro de desarrollo infantil - CDI
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LUGAR | ACTIVIDAD
DONDE POR LA DESCRIPCION MEDIDAS 5
SE CUAL SE TIPO DE DEL DE ALMACENAMIENTO ELIMINACION Y/O
GENERO GENERO RESIDUO CONTENIDO MANEJO DISPOSICION FINAL
EL EL DE RESIDUOS
RESIDUO | RESIDUO
Entrega del Inorganicos Empaques de Disposicién de Canecas destinadas para tal fin Carro de la basura
SALON DE refrigerio alimentos canecas  con
ATENCION A Orgénicos Céscaras de los tapa y bolsa
LOS alimentos plastica
PARTICIPANT
ES
Actividades Inorganico Hojas de papel Disposicién de Canecas destinadas paratal fin Carro de la basura
SALON DE pedagdgicas Materiales de reciclaje canecas con
ATENCION A utilizados tapa y bolsa
LOS plastica
PARTICIPANT
ES
BANO eliminacion Organico Papel higiénico Disposicion de | Canecas destinadas para tal fin Carro de la basura
d e hecesy Pafiales canecas  con
orina Toallas de papel tapa y bolsa
plastica

Nota: Los procedimientos se deben registrar en el formato SA-FR-002.

3. Programade control de plagas

Introduccion.

En los diferentes ambientes y en las instalaciones de los sitios donde se realizan los encuentros educativos
se pueden encontrar plagas y organismos que puedan generar peligro para la salud de los participantes
(microorganismos, insectos, roedores, entre otros). Por lo tanto, es importante realizar el control de plagas
através de fumigaciones realizadas por expertos para garantizar la erradicacién o prevencion en la aparicion
de las plagas mas comunes.

Objetivo General:

Garantizar la inocuidad de las diferentes areas de las unidades de atencion y la bodega de almacenamiento
de los alimentos, evitando el ingreso o aparicion de plagas, mediante la implementacion de medidas
preventivas y controladas de saneamiento ambiental como la fumigacion realizada por personal experto.
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Objetivo especifico:

Desarrollar un programa preventivo eficiente que controle la presencia de plagas al interior de la bodega de

almacenamiento de los alimentos suministrados en el centro de desarrollo infantil — CDI.

Alcance:

El programa de control de plagas cubrird las necesidades presentes en las diferentes areas de las
instalaciones del centro de desarrollo infantil - CDI (bodega de almacenamiento) y sus alrededores mas
cercanos para evitar la infestacion de plagas o roedores que pongan en riesgo la inocuidad de los

alimentos suministrados en el centro de desarrollo infantil - CDI

Definiciones:

Plaga: Numerosas especies de plantas o animales indeseables que pueden contaminar o
deteriorar los alimentos o0 materias primas.
Cucaracha: Insecto de cuerpo ovalado y aplanado, de color negruzco o rojizo, con seis patas,
dos antenas muy largas y boca de tipo masticador; el macho tiene las alas protegidas por
unas placas duras denominadas élitros, y la hembra carece de alas; se esconde en los sitios
hamedos y oscuros, a menudo en zonas urbanas, y se mueve a gran velocidad. "Las
cucarachas devoran toda clase de comestibles, llegando a constituir en ocasiones una
verdadera plaga"
Raton: Mamifero roedor de pequefio tamafio, pelo fino, cola larga, patas cortas, cabeza
pequefa y orejas tiesas; se reproduce a gran velocidad y vive en las casas o0 en el campo;
hay muchas especies. "ratbn de monte; ratbn doméstico; a los ratones les gustan mucho el
gueso y las cosas dulces".
Mosca: Insecto de cuerpo negro de unos 6 mm de largo, con dos alas transparentes cruzadas
de nervios, seis patas muy finas con ufias y ventosas, 0jos grandes y salientes, y un aparato
bucal para chupar las sustancias de que se alimenta.
Hormiga: Insecto de color generalmente negro o rojizo, con el cuerpo dividido por dos
estrechamientos en cabeza, térax y abdomen, y dotado de antenas, tres pares de patas
largas y fuertes mandibulas; vive en galerias que perfora bajo tierra o en los arboles,
formando grandes colonias de machos, hembras y obreras; hay miles de especies, que
varian en aspecto, tamafio y alimentacion.
Control integral de plagas: Son todas aquellas actividades encaminadas a reducir la
probabilidad de aparicion de un suceso no deseado, focalizando las acciones de
saneamiento ambiental para corregir, prevenir y/o mejorar las condiciones ambientales que
rodean.
Plaguicida: Son sustancias destinadas a prevenir o controlar toda especie de plantas y
animales indeseables.
Focos de plagas: Lugares o espacios donde habitan y se concentran poblaciones de
animales plaga como: Roedores, artrépodos, rastreros e insectos voladores que se
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encuentran en densidad o constituyen una amenaza para la salud publica.

e Fumigacién: Método de control quimico de plagas.

e Desratizacion: Es el control que se le hace a los roedores (ratas y ratones) dentro y fuera de las

instalaciones.
LUGAR DE MEDIDAS PARA
FUMIGACION | vecTores | PERODICPAD | insumo | LA ATENCION | EMPRESA | 2ESTOR
IDENTIFICADOS FUMIGACION UTILIZADO DE FUMIGADORA RESIDUOS
CONTINGENCIAS
Zancudos Cada 6 meses el previsto por la Aplicar en periodos méas | La contratada por la | Docente y
SALON DE Moscas empresa cortos en caso de | Entidad Administradora | empresa
ATENCION A LOS Ratones fumigadora infestacion de servicios contratada
PARTICIPANTES Y Cucarachas
SuUs
ALREDEDORES
ALMACENAMIENTO Zancudos Cada 6 meses El previsto por la Aplicar en periodos méas | La contratada por la | Docente y

DE ALIMENTOS

Moscas

Ratones

empresa

fumigadora

cortos en caso de

infestacion

Entidad Administradora

de servicios

empresa

contratada

En este programa se hace necesario implementar acciones preventivas para evitar la
infestacién de plagas; tales como:

1. Uso de rejillas en sifones y otros orificios

2. Evitar luz de las puertas mayores a 1 centimetro
3. Mantener en buenas condiciones de higiene y limpieza los espacios, en donde se
desarrollan las diferentes actividades.
4. Uso de anjeos.
5. Dar a conocer a la autoridad competente la acumulacion de residuos en los
alrededores de las instalaciones.

Nota: Los procedimientos se deben registrar en el formato SA-FR-003.
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4. Programa de abastecimiento o suministro de agua potable

Introduccion

En circunstancias habituales, el agua potable en las unidades de atencion, no constituye un factor
de riesgo en la transmision de patdgenos a los usuarios, y es suficiente para la atencion de los
mismos. El control de agua es un sistema de vigilancia y control para garantizar la calidad del agua
gue se utiliza en las diferentes etapas del proceso en el centro de desarrollo infantil - CDI, con el fin
de prevenir cualquier tipo de contaminacion ocasionada por el agua y asegurar desde este punto la
inocuidad de los alimentos que se suministran para preparar y los que se consumen en el
encuentro.

Objetivo General

Garantizar el suministro de agua potable en el centro de desarrollo infantil - CDI para
garantizar procesos de lavado de manos y de limpieza y desinfeccion de areas y
materiales usados en el centro de desarrollo infantil - CDI

Objetivos especificos

¢ Delimitar los parametros de referencia para el correcto uso del servicio del agua potable.

e Sensibilizar aplicando las capacitaciones al personal sobre los beneficios y ventajas del
uso racional del agua.

Alcance

Dirigido al personal que labora en el centro de desarrollo infantil - CDI a fin de evitar el uso
inadecuado durante las operaciones de alistamiento, y jornadas de aseo, en los cuales el
suministro de agua debe garantizarse en calidad 6ptima de modo tal que no represente
riesgo para los procesos que se ejecutan.

Definiciones:

Agua: Sustancia liquida sin olor, color ni sabor que se encuentra en la naturaleza en estado
mas o menos puro formando rios, lagos y mares, ocupa las tres cuartas partes del planeta
Tierra y forma parte de los seres vivos; esta constituida por hidrégeno y oxigeno (H20).

Contaminacién del agua: Cualquier cambio quimico, fisico o biolégico en la calidad del
agua que tiene un efecto dafino en cualquier cosa viva que consuma esa agua. Cuando los
seres humanos beben el agua contaminada tienen a menudo problemas de salud.
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Agua contaminada: Cuando existe algun cambio en las caracteristicas fisicoquimicas,
microbiol6gicas u organolépticas de agua para consumo humano cuando el agua contiene
residuos de alimentos, mugre o cualquier otro tipo de elemento que impida su utilizacion.

Potabilizacion: Es un proceso que se lleva a cabo sobre cualquier agua para transformarla
en agua potable y de esta manera hacerla absolutamente apta para el consumo humano.
La potabilizacion, mayormente, se realiza sobre aguas originadas en manantiales naturales

y en aguas subterraneas.
Descripcién general de la disponibilidad y calidad del agua

La docente debe revisar antes de la atencién a participantes la disponibilidad de agua en el punto de
encuentro con el fin de garantizar el lavado de manos y la higienizacién de las areas de las unidades.

Para garantizar la potabilidad del agua en las unidades de atencién se debe realizar el lavado de

tanques de almacenamiento cada 6 meses, el proceso debe quedar registrado en el formato de lavado
de tanques de agua.

PROCEDIMIENTO VERIFICACION DE LA CALIDAD DEL AGUA

Abrir la llave del En un recipiente Observar a contra luz
lavaplatos o lugar transparente tomar el recipiente que
de donde se una medida de agua contiene el agua, oler
obtenga y saborear
$ Verificar

Cumple Turbidez No cumple |  Rechaza,
Iniciar las actividades Aromay Sabor informar al
niciar
indeseable Operador

Nota: Teniendo en cuente el procedimiento de limpieza y desinfeccién de tanques y/o
lavaderos diligenciar formato SA-FR-001.
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5. Programa de Capacitacién

Introduccién

El centro de desarrollo infantil - CDI desarrolla un programa permanente de capacitacion a todo el
talento humano. El plan de capacitacion permite realizar la adecuada entrega de la minuta,
garantizar las buenas practicas de manufactura.

El plan permanente de capacitacion al talento humano y demas personas involucrados en el centro
de desarrollo infantil - CDI, garantiza la calidad de los productos suministrados en los refrigerios y
los paquetes alimentarios y ofrecer alimentos inocuos a nuestros nifios, nifias y gestantes.

Objetivo

Concientizar a nuestro talento humano y participantes el recibo de las capacitaciones, sobre su
importancia en la aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura (B.P.M.) las cuales se
constituyen en una herramienta para la calidad, confiabilidad e inocuidad de los alimentos elaborados
y por tanto el bienestar de todo personal presente en el centro de desarrollo infantil - CDI y aportar
elementos conceptuales y metodoldgicos para las Buenas Practicas de Manufactura (B.P.M.).

Alcance

Este plan de capacitacion es de obligatorio cumplimiento para todo el personal que interviene en la
manipulacién de alimentos del centro de desarrollo infantil — CDI

Cronograma anual de capacitacion

Las profesionales en Nutricién de la Asociacion de mujeres productoras de carnicos del Caqueta,
programan para el afio 2025 el siguiente plan de capacitacion, teniendo en cuenta que entre el plan
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de saneamiento basico y las buenas practicas de manufactura secumplan como minimo 10 horas
al afio, segun lo establecido por la Resolucion 2674 de 2013.
5 , METODO
FECHA | 35 z TEMATICA LOGIA ENFOQUE Y ALCANCE DEL PROGRAMA
<
o
a2
Socializacion del plan de saneamiento al personal el cual
o g ° incluye los programas para el control de plagas, agua
@ ©° '% o potable, limpieza y desinfeccién y manejo de residuos, con
g - c_CcS 5 3 el objetivo de prestar el servicio en un entorno salubre
o = = contribuyendo con el cumplimiento de la politica ambiental.
2]
Fortalecimiento del talento humano en cuanto a aspectos
" 3 incluidos en el Manual de Buenas Practicas de
-0 8 = i Acti
5 g T 80 5 Manufactura, enfatizando en las adecuadas practicas
— 5 c = @ . ag s . .. ..
=N 58 A higiénicas en la prestacion del servicio con elobjetivo de
‘25 arg asegurar la inocuidad de los alimentos suministrados a los
participantes de la Uds.
Capacitar al talento humano, en cuanto a la prevencion,
sintomas y ruta de notificacion inmediata de Enfermedades
o Transmitidas por Alimentos (ETA) en el centro de
— ()] o . .
= < = desarrollo infantil - CDI
¥o] = '3
< w 2
Socializar la minuta patrén y Ciclo de menu por grupo de
o edad, lista de intercambios y deméas documentos.
o o8 8
> N S5 e
g 2 | 8
S
E l_
o e w Capacitar al talento humano, en buenas préacticas de
S5 % 2 higiene y control de la calidad de los alimentos
2 - 2845 E 8 recepcionados, técnicas de almacenamiento,garantizando
= 283 g° ~§ la inocuidad de los alimentos suministrados a los
5 § g [ participantes del centro de desarrollo infantil - CDI.
o o © T
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. Capacitar al talento humano para que realicen una
8 adecuada limpieza y desinfeccién de areas, utensilios,
° g5 ambientes y superficies en el area de almacenamiento,
30 ., . . . .
= — éfg_’ 88 preparacion y suministro de los alimentos en los tiempos
0 £ O = . . . .
ik <3 58 estipulados y a concentraciones indicadas.
g D =
B o
&
i u '
Capacitar al personal en el adecuado manejo de los
5 . residuos generados durante la prestacion del servicio:
c 3 clasificacion, recoleccion, pesaje y disposicién final,
Lo| 4| 84 o siempre enfocados en la filosofia de las 3R, evitando la
o ggz 2 contaminacién de los alimentos, proliferaciéon de plagas,
o =cf & protegiendo el medio y salud de los participantes.
Capacitar al personal manipulador de los alimentos para
prevenir cualquier tipo de contaminacién en toda la cadena
58 alimentaria desde el control de los proveedores hasta el
S G
- g = 58 suministro de preparaciones servidas, garantizando la
[&] = . . . .. e
g == 2 3 inocuidad de los alimentos suministrados a los nifios y
g © L s nifias en la unidad de servicio.
o
Capacitar al talento humano en el control de plagas,
° S garantizando la inocuidad de las diferentes areas de las
5 2 unidades de atencién y la bodega de almacenamiento de
c . . . . e
g - S los alimentos, evitando el ingreso o aparicion de plagas,
2 g 8 mediante la implementacion de medidas preventivas y
z g 8 controladas de saneamiento ambiental.
o2 a
aa
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se reglamenta parcialmente la ley 09 de 1979 y se dictan otras disposiciones.

Resolucion 5109 de diciembre de 2005, por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos
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Modelo del Manual de Buenas Practicas de Manufactura para las modalidades de atencion integral
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Atentamente,

dadp )

LINA SOFIA DELGADO LOPEZ
Nombre y apellidos

Cargo Nutricionista
Cédulal1004136485

e G

MARIA JOSE REVELO GOMEZ
Nombre y apellidos

Cargo Nutricionista

Cédula 1193201478
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ANEXO

FICHAS TECNICAS PRODUCTOS DE LIMPIEZA'Y

DESINFECCION
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ANEXO FICHAS DE PRODUCTOS DE LIMPIEZA'Y DESINFECCION

DETERGENTE EN POLVO

Definicion Detergente en polvo blanco, olor caracteristico y
soluble en agua.
Composicion Alquilarilsulfonato de sodio, fosfato de sodio,

carboximetil celulosa, colorante y blanqueador.

Ingrediente activo biodegradable. Contenido de
fosforo menor al 6.5 %.

Presentacion Presentacion granulada, se vende en bolsas
pldsticas con contenidos de 500g, 1000g y
2500g.
Modo de uso Disolver completamente en agua antes de usarlo, no

aplicar directamente sobre la ropa u otras superficies.
Enjuague y seque bien las manos después de utilizar
este producto.

Condiciones de | Mantener en un lugar fresco y seco.
almacenamiento

Precauciones Mantener fuera del alcance de los nifios. En caso de
contacto con los ojos, enjuague con abundante agua;
en caso de ingestion beber abundante agua vy
consultar al médico.

JABON AZUL EN BARRA

Definicion Jabén en barra de color azul y olor caracteristico.
Composicion Jabén anhidro, perfume, colorante, agua.
Presentacion Sélido, 250g y 450g.

Modo de uso Frotar la barra sobre superficies absorbentes como

zabras o pafios humedecidos y pasarlos por la
superficie a limpiar.

Condiciones de | Mantener en un lugar fresco y seco, alejado de los
almacenamiento | rayos directos del sol.

Precauciones Mantener fuera del alcance de los nifios.
HIPOCLORITO DE SODIO

Definicion Liquido transparente amarillento

Composicion Propiedades desinfectantes blanqueadoras,

comportamiento corrosivo con concentracion del 5%




Presentacion

Galdn plastico

Modo de uso

Desinfectante, blanqueador de amplio espectro,
prepare en un recipiente el agua como base de Ila
solucion desinfectante, adicione el desinfectante
requerido, usando un recipiente previamente
aforado como la jeringa

Condiciones de
almacenamiento

En un lugar fresco y preferiblemente oscuro, ya que
la luz podria desestabilizarlo

Precauciones

Altamente irritante, uso indispensable con guantes
de caucho, en caso de contacto con los ojos o la piel
l[dvese con abundante agua durante 20 minutos

JABON LIQUIDO PARA MANOS

Definicion

Jabon liquido que contiene agentes tenosactivos para
la piel

Composicion

Liquido viscoso, traslucido incoloro

Presentacion

Envases de polietileno de alta densidad en unidades
de galdn

Modo de uso

Se recomienda para el lavado de manos y antebrazos

Condiciones de
almacenamiento

En un lugar fresco y preferiblemente oscuro, ya que
la luz podria desestabilizarlo

Precauciones

NA
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MANUAL DE PROCEDIMIENTOS ESTANDAR NORMA N°

TITULO: HT-420-010

HOJA DE ESPECIFICACION TECNICA DE PRODUCTO PAGINA N°
DETERGENTE EN POLVO AS 1DE1

DESCRIPCION GENERAL

Detergente de uso general, para el lavado de todo tipo de ropa. Presenta excelente
desempeiio en el lavado, saca la mugre y despercude. Su ingrediente activo es

biodegradable.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROPIEDADES ESPECIFICACION METODO
Apariencia Polvo granulado de color blanco Visual
Fragancia Ninguna Organoléptico
Agente tensoactivo,% 18 Min IN-450-011

. - , Guia OCDE
Biodegradabilidad, % 60 Min. 301D del 17/7/92
Fosfatos como P20s, % 5.0 Max. IN-450-011
pH, solucién al 1 % 10 +1 IN-450-011

Pes_o por Unidades | Altura max. de almacenamiento .
unidad Empaque / Embalaje
en gramos por saco en sacos
20000 1 30 Polipropileno

1000 20 25 Polietileno

500 40 20 Polietileno

250 48 30 Polietileno

125 96 30 Polietileno

Nombre del producto, Razdn social y logotipo de Detergentes
ROTULADO Ltda., contenido nominal, numero del lote, composicién basica,

instrucciones de uso (excepto presentacion a granel) y numero de
registro sanitario.

ALMACENAMIENTO

Debe ser almacenado en lugar seco, fresco y libre de olores
extranos.

ELABORO:

ING. SOP. DE PROYECTOS

EDICION N°: 07
FECHA: 2016/06/08

REVISO: APROBO:

REVISION N°: 01

JEFE CONTROL DE CALIDAD FECHA: 2016/06/09

SUBGERENTE ADMINISTRATIVO




DOCUMENTO DE REFERENCIA

MANUAL DE PROCEDIMIENTOS ESTANDAR NORMA N°
DERS A TITULO: HT-420-014
HOJA DE ESPECIFICACION TECNICA DE PRODUCTO PAGINA N®
JABON EN BARRA - REY 1 DE 1
i DESCRIPGION GENERAL ]

ropa. Es biodegradable.

Jaban en barra, producido por saponificacion de grasas, para el lavado de todo tipo de

ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROPIEDADES ESPECIFICACION METODO
Apariencia Pasta cuadrada de color azul Visual
Fragancia R Citronela herbal Organcléptico
Jabon Anhidro, en % 68.0 £ 1.0 IN-450-006 I

Eali libre como NaOH, en % 0.2 Max. IN-450-006
Materia insoluble en alcohol, en % 16 Max. IN-450-006
| Materia insoluble en agua, en % 8 Max. IN-450-006

JEFE DE CONTROL DE CALIDAD

JEFE DE PLANTA DE JABONERLA

SUBGERENTE ADMINISTRATIVO

Peso por Unidades | Altura max. de
Presentacion unidad en h almacenamiento Empaque / Embalaje
por caja
gramos l en cajas
| Polipropileno biorientado /
,' Fey i 23 a5 caja de carton corrugado
Cryovac /
Hey i 48 20 = caja de cartdn corrugado
- Polipropileno biarientado /
ki e 20 - _caja de cartén corrugado
'Nombre def producio, Razon social de Delergentes S.A.. contenido
ROTULADO nominal, nimero del lote, composicion bésica y nimero de registro
sanitario.
ALMACENAMIENTO Debe ser almacenado en lugar seco, fresco y libre de olores
extranos.
ELABORO: REVISO: APROBO: EDICICN N°: 03

FECHA: 2000/04/25

REVISION N°; 01
FECHA: 2000/04/25




CODIGO: UEAFT0016
Version: 6
Fecha: 07/12/2015

HIPOCLORITO DE SODIO PARA USO DOMESTICO

Brinsa

CUIDADO DEL HOGAR eo0

NOMBRE DEL PRODUCTO
REGISTRO SANITARIO

DESCRIPCION FiSICA

INGREDIENTES PRINCIPALES

ESPECIFICACIONES DE CONTROL

EMPAQUE Y PRESENTACIONES
COMERCIALES

IDENTIFICACION DEL LOTE

LEGISLACION APLICABLE

USOS E INSTRUCCIONES

CONDICIONES DE MANEJOY
ALMACENAMIENTO

PRECAUCIONES Y RESTRICCIONES

FICHA TECNICA

BLANQUEADOR DESINFECTANTE BLANCOX

AROMA PODER NATURAL

NSOH02800-14CO

Solucion acuosa de Hipoclorito de Sodio al 5,25% (m/m), clara, ligeramente amarilla, olor caracteristico dependiendo de la variedad.

Hipoclorito de sodio, fragancia.

ESPECIFICACION

CARACTERISTICA UNIDADES - TECNICA
Min Max
Hipoclorito de sodio %m/m NaOCl 5,25 Titulacion Potenciométrica
Alcalinidad Total %m/m NaOH 2,0 Titulacion Potenciométrica

Cumple=1

Olor Fuerte, sin fragancia. Cualitativa-De acuerdo al patrén
No Cumple=0
Apariencia Cumple=1 Claro, ligeramente amarillo. Cualitativa-De acuerdo al patrén
No Cumple=o0
CANTIDAD ENVASADA MATERIAL DEL EMPAQUE PRESENTACION
125 mL Envase PE, Tapa PP Envase
500 mL Envase PEAD, Tapa PP Envase
600 mL Envase PEAD, Tapa PP Envase
1000 mL Envase PEAD, Tapa PP Envase
2000 mL Envase PEAD, Tapa PP Envase
3800 mL Envase PEAD, Tapa PP Envase
20L Envase PEAD, Tapa PP Envase
100 mL Polietileno pelicula BNT de 7 laminas. Cojin
500 mL Polietileno pelicula BNT de 7 laminas. Cojin
600 mL Polietileno pelicula BNT de 7 laminas. Cojin

Empaque primario: De acuerdo a la presentacion.
Empaque secundario: Caja de cartdn corrugado.

Interpretacion del codigo del lote: El cddigo del lote corresponde a la fecha de fabricacion e informacion para la trazabilidad de las muestras de
acuerdo con: Afio-Mes-Dia-Turno/Maquina o linea de produccion. Por ejemplo si el nUmero del lote es 0201271/11 corresponde a la fecha de
fabricacion 27 de Enero de 2002, en el turno de trabajo o01,. en la maquina envasadora numero 11.

1 086 22 2 2 A

Afio Mes Dia Turno # Linea de 12Haras
produccidn

Nota: la informacion de 12 horas se incluira en el lote siempre y cuando se esten

manejando 2 turnos de 12 horas laboradas de lo contrario no se incluye en la codificacion

™ FEEBE 52013
Fecha de Mles . AP0
encirmiento

Deben llevar una fecha de vencimientoa a un afo y medio, a partir de la fecha de fabricacion

Decision 706, comision de la comunidad Andina, 10 de Diciembre del afio 2008, Lima Peru.
Decision 721, comision de la comunidad Andina, 27 de Noviembre del afio 2009, Lima Peru.

PARA LAVADO DE ROPA BLANCA
Separe las prendas de color. Uselo en telas blancas de algodén y lino. No debe emplearse en prendas de lana, seda, cuero y fibras sintéticas. Lavado
a mano: Por cada 4 litros de agua, agregue 1/4 de taza de Producto, mezcle bien y sumerja las prendas. Remoje por 3 minutos y enjuague bien las
prendas después de utilizar el blanqueador. Lavado en lavadora: Para una carga completa adicione una taza de Producto en el agua, puede dejar en
remojo, agregue detergente e inicie el ciclo normal de lavado.

PARA DESINFECTAR Y DESMANCHAR BANOS, COCINAS Y PISOS
Diluya 1/4 de taza de Producto por cada litro de agua. Cepille con esta solucidn las areas lavables que desee desinfectar, no lo utilice en superficieg
de hierro, aluminio o plata. Espere 10 minutos y enjuague. No mezcle este producto con ningun otro producto como acidos (Ej. Vinagre. acido
muriatico), sustancias amoniacales u otros limpiadores de sanitarios y bafos. Enjuagar con agua.

Se debe almacenar en dreas con excelente ventilacion. No se debe almacenar con sustancias incompatibles como acidos y productos organicos.
Las cajas selladas con los envases de hipoclorito de sodio para uso doméstico, se deben estibar separadas de la pared y con suficiente espacio que
permita hacer revision de aseo y evitar el contacto con posible humedad. Se debe utilizar rotacion FIFO de inventario.

El hipoclorito de sodio es corrosivo. Su inhalacion o ingestion puede provocar desde leves irritaciones cutaneas hasta edemas pulmonares,
perforaciones de es6fago y estdmago. Por contacto puede producir lesiones oculares, cutaneas, pulmonares y digestivas.

NOTA: El uso final del producto es de responsabilidad absoluta y aceptada por el cliente. La informacion se ha consignado a titulo ilustrativo y no
substituye las patentes o licencias sobre el uso del producto.

El contenido de hipoclorito reportado corresponde al anélisis obtenido en el momento de llenado.




El hipoclorito de sodio se puede descomponer por accion del calor, por contacto con material férrico o por la accidn de la luz solar, generando
MANEJO Y TRANSPORTE CLORO GASEOQOSO, altamente oxidante, irritante y corrosivo. Si se mezclan soluciones de hipoclorito de sodio con cualquier acido, hay
desprendimiento de cloro gaseoso.

ATENCION DE EMERGENCIAS.Tel: (57) (1) 484 6000 Ext. 444.

Planta Betania: km. 6 via Cajica - Zipaquira
Tels: (57) (1) 484 6000 Fax: (57) (1) 4846001
Planta Mamonal: km. 11 via Mamonal - Cartagena
Tel: (57) (5) 668 6212
x Oficina Bogota
INFORMACION ADICIONAL Tel: (+1) 4846000 Fax (+1? 4846000 Ext:agol
Oficina Medellin
Tel: (57) (4) 3355060
Brinsa S.A. Nit: 800-221-789-2
A.A. 3005 Bogota, D.C.
Colombia - Sur América

LAIMPRESION DE ESTE DOCUMENTO ES COPIANO CONTROLADA DEL SISTEMA DE CALIDAD
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PROCESO ADQUISICION DE BIENES Y SERVICIOS

PLAN DE SANEAMIENTO

F39.G7.ABS
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Version 1
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ANEXO

FICHA TECNICA PRODUCTO CONTROL DE PLAGAS

Antes de imprimir este documento... piense en el medio ambiente!

Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA.
LOS DATOS PROPORCIONADOS SERAN TRATADOS DE ACUERDO A LA POLITICA DE TRATAMIENTO DE DATOS PERSONALES DEL ICBF Y A LA LEY 1581 DE 2012
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Solfac:

EC 050

Su Insecticida
de confianza

FICHA TECNICA
SOLFAC® EC050

(Cyfluthrin 50 g/Litro)
Emulsion Concentrada
RGSP-0071-97. Registro INVIMA V-000964-R2
CATEGORIA TOXICOLOGICA llI
MEDIANAMENTE TOXICO - CUIDADO
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1. INFORMACION GENERAL

Solfac® ECO050 es un insecticida piretroide, concentrado emulsionable, que
actia por contacto e ingestion. Es muy estable a la luz solar. De amplio
espectro de accidén contra plagas en diferentes instalaciones. R4pido efecto
inicial sobre los insectos.

Solfac® ECO050 aplicado segun las recomendaciones de uso, se caracteriza
por su benevolencia con las personas y el ambiente. Su accién residual
combinada con bajas frecuencias de aplicacion y a concentraciones muy bajas
hacen que sea un insecticida adecuado para ser usado en multiples areas.

No hay manchado de las superficies tratadas, deja un minimo olor, hay
desalojo de los insectos de sus escondrijos, facilitando las labores de higiene.

Solfac® EC050 es un insecticida para el control de plagas en aplicaciones
domésticas, en la industria de alimentos e industria en general.

CARACTERISTICAS GENERALES:

Amplio espectro de accion.

Toxicidad muy benevolente para humanos y animales de sangre caliente
No deja olores desagradables

No oxida

No mancha

Rapido reingreso a las areas tratadas

Controla por periodos prolongados de tiempo por su alto poder residual
Excelente efecto de repelencia

Bajas reacciones alérgicas

2. INGREDIENTE ACTIVO
INGREDIENTE ACTIVO: Cyfluthrin

Cyfluthrin: (RS)-a-cyano-4-fluoro-3-phenoxybenzyl (1RS,3RS;1RS,3SR)-3-(2,2-
dichlorovinyl)-2,2-dimethylcyclopropaneacarboxylate ......... 50 gramos por litro
de formulacion a 20°C.

CONCENTRACION: 50 g de i.a. x litro
GRUPO QUIMICO: Piretroide
FORMULACION: Concentrado Emulsionable.
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3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

Contacto e ingestion. Actla sobre el sistema nervioso central de los insectos,
interfiriendo la conduccion normal de los impulsos nerviosos. Inicialmente
produce una fase de intensa agitacion, seguida de paralisis general y
posteriormente la muerte de los mismos.

4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUETA:

Este producto tiene registradas ante la autoridad competente las siguientes
recomendaciones de uso que estan reportadas en su etiqueta:

DOSIFICACION Y APLICACION:

Contra insectos voladores como moscas (Musca doméstica, Fannia canicularis,
etc.), se aplica 6 cm? de Solfac® EC050 por cada litro de agua, rociando todos
los lugares donde se posan las moscas y mosquitos como: paredes, marcos de
ventanas, puertas, cielorrasos, etc.

Contra insectos rastreros como cucarachas (Blattella germanica, Blatta
orientalis, Periplaneta americana), pulgas (Xenopsylla), chinches de cama
(Cimex lectularius), hormigas (Lasius spp., Tetramoriun spp., etc.), grillos, etc.
Se recomienda 8 cm?3 de Solfac® EC050 por cada litro de agua rociando los
escondrijos de los insectos como: guardaescobas, marcos de las puertas y
ventanas, entrepafios de estantes, cuartos de bafio, etc. Cubriendo estas
superficies con el rociado en forma homogénea.

En las instalaciones industriales Solfac® EC050 se aplica 8 cm? por litro de
agua para controlar gorgojos de los productos almacenados, de las alfombras,
pieles y otras plagas de importancia en instalaciones pecuarias, industriales
alimenticias, bodegas, etc.

En los tres casos aplicar 50 cm? de mezcla por m2 de superficie aplicado con
aspersora manual o de motor.

Tratamiento adulticida espacial: Para el control de Aedes y Culex se utiliza
dosis de 1 a 2 gramos de ingrediente activo por hectarea en nebulizaciéon
espacial. Para tratamientos ULV, en maquina tipo LECO sobre vehiculo, a una
velocidad de 10 km/h y un descargue de 208 cm3/min:

e Utilizar 20 cm?3 de Solfac® ECO050 diluidas en 480 cm® de ACPM para una
dosis de 1 g/ha.

e En caso de mucha vegetacion e infestaciones altas se recomienda diluir 40
cm?d de Solfac® EC050 diluidas en 460 cm? de ACPM para una dosis de 2
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g/ha. Realizar tres tratamientos consecutivos con una semana de intervalo, con
el fin de romper el ciclo del vector.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser
aplicado segun las siguientes recomendaciones (esta informacion es
complementaria a la informacién registrada ante la autoridad competente y no
es una informacion oficial por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del
producto).

Aplicacion: Solfac® EC050 puede ser aplicado en aspersion, nebulizacion o
diluido en agua para el control de insectos voladores y rastreros en las
diferentes industrias donde se hacen presentes, asi como también en medios
de transporte, edificios, hospitales, habitaciones, bodegas, etc.

En la aplicaciéon de Solfac® EC050 no hay manchado de las superficies
tratadas y no deja olores desagradables, ni residuos visibles.

APLICACION

Aspersion manual o de motor.
Nebulizacion en caliente o en frio.

ASPERSION

Control de Insectos Voladores:

Como moscas y mosquitos, por aspersion directa sobre las superficies, se
recomienda aplicar 6-8 ml de Solfac® EC050 por litro de agua en paredes,
puertas, ventanas, cielorasos, techos, etc.

Control de Insectos Rastreros:

Como cucarachas, chinches, grillos, garrapatas, hormigas, etc., se recomienda
aplicar 8 ml de Solfac® EC050 por litro de agua en guardaescobas, marcos de
puerta, de ventanas, entrepafios de closet, estanterias de cocina, armarios,
bafos, etc.

En los dos casos, aplicar 50 ml de mezcla por m2 para obtener mayor
residualidad del insecticida.
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NEBULIZACION EN CALIENTE O FRIO:

Solfac® ECO050 se aplica a la dosis de 20 ml por litro de agua o solvente
(ACPM o Aceite Mineral). Esta mezcla alcanza para tratar de 1.000 m3 de
espacio.

PRINCIPALES LUGARES DE APLICACION:

Hormigas: Aplicar de manera que las hormigas entren en contacto con el
producto, tratar siempre de localizar los nido o colonias y aplicar en el
hormiguero hasta que rebose.

Cucarachas: Ubicar lugares de refugio, escondrijos, rincones oscuros, grietas
en las paredes, detras de neveras, estufas y muebles.

Moscas y Mosquitos y Zancudos: Aplicar sobre paredes y techos, hacer
tratamientos alrededor de los criaderos de mosquitos. En rellenos sanitarios.

FORMA DE APLICACION:

La aplicacion debe ser racional, prudente y obedecer a criterios técnicos muy
claros, utilizandose el material y procedimiento apropiados. El control y la
vigilancia en el uso y manejo deben efectuarse con el fin de evitar que afecten
la salud humana, la sanidad animal o vegetal, o causen deterioro del ambiente.

TIEMPO DE RE-ENTRADA:

El tiempo de re-entrada depende de algunas condiciones como son: area
aplicada, método de aplicacién, ventilacion y dosis. En términos generales se
recomienda un periodo de re-entrada de 2 horas, verificando previamente
que la superficie esté seca y garantizando una excelente ventilacion antes del
re-ingreso.

6. BENEFICIOS:

e Solfac® ECO050 es efectivo contra insectos rastreros y voladores, dentro
y fuera de las instalaciones; ademas de actuar de forma inmediata y
ofrecer alta residualidad.

e Solfac® EC050 se caracteriza por su gran efecto expulsor
garantizando un excelente control de poblaciones ocultas de las plagas.
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Solfac® ECO050 por su baja frecuencia de aplicacion en
concentraciones muy bajas permite que sea usado en la mayoria los
ambientes.

Solfac® EC050 es econGmico por que requiere un menor numero de
aplicaciones que otros insecticidas menos residuales.

Solfac® ECO050 es una excelente opcidon para tratamientos en areas
intradomiciliarias porque que no deja olores desagradables, ni residuos
visibles, ni manchado.

Solfac® EC050 es ideal para ser incluido en los programas de manejo
integrados de plagas por su seguridad y benevolencia para el medio
ambiente

7. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso
humano y animal.

Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales
domésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

Las existencias de producto deben ser apiladas metodicamente y
marcadas claramente de forma que puedan ser identificadas e
inspeccionadas facilmente; los envases se deben almacenar
verticalmente y se debe limitar la altura de las pilas, para evitar
desperfectos por aplastamiento. Los envases no deben estar
almacenados directamente en el suelo, sino preferentemente sobre
estibas y apartados de la pared, para permitir la ventilacion.

Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para
detectar signos de deterioro o pérdida.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin
embargo, cuando éstos se producen se pueden eliminar por métodos que sean
seguros para aquellos que los manejan, dejen limpias las areas y los objetos
contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental.

Se deben cumplir los siguientes principios generales, cumpliendo siempre las
normas locales:
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e Para el envasado usar siempre recipientes de tamafio manejable y
embudos para pequefias aberturas.

e Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacion de
grandes cantidades a eliminar.

e Enlo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de
plaguicida que se precisa para el trabajo de un area especifica o del dia.

e Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones
especificas.
e En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.

e Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los
residuos.

¢ No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda
poner en peligro a personas, ganado domeéstico, fauna silvestre,
alimentos almacenados o suministros de agua.

¢ Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

DESTRUCCION DE ENVASES

LOS ENVASES Y EMBALAJES DE PLAGUICIDAS NUNCA DEBEN SER
UTILIZADOS PARA CONTENER AGUA O ALIMENTOS PARA EL CONSUMO
HUMANO O DE ANIMALES.

Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su
destruccion. Luego deben ser agujereados para hacerlos inservibles.

Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos
sobre los depdsitos mezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que
escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido. Cada
envase debe ser enjuagado tres veces afiadiendo agua, hasta la cuarta parte
de su volumen, cerrandolo, agitandolo y escurriendo el agua de enjuagar
dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar.
Cuando se dispone de chorros de agua a presion, se deben usar para
reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados después de
escurrirlos, para hacerlos inservibles.

El método mas seguro para el medio ambiente, utilizable para la destruccion de
materiales de embalaje combustibles como el papel, cartdn o plastico, es
guemandolos en un incinerador AUTORIZADO. Sin embargo, el papel limpio, el
cartonaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios y
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo
permita. Para mayor informacion de los programas de recoleccién de envases,
consultar en la direccion campolimpiocolombia@andi.com.co
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INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

¢ Nocivo si es ingerido

¢ No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas
para uso humano y animal.

e Evitar el contacto con la piel.
e Manipular con cuidado el insecticida evitando derrames.
e No comer, beber ni fumar durante la manipulacion.

e Al final de cualquier manipulacién, lavarse las manos y la piel con
abundante agua y jabdn. Bafarse y cambiarse de ropa después del uso
y antes de tomar alimentos o de fumar.

e Las personas encargadas de la aplicacion deben usar el equipo de
proteccion personal de acuerdo con las indicaciones de la etiqueta.

e No se debe aplicar donde haya productos alimenticios o utensilios de
cocina, o donde se envasan productos alimenticios.

¢ Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales
domeésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

e No arrojar residuos a los rios. Recoger los roedores muertos y
enterrarlos en hoyos profundos.

e Tratar a favor del viento.

e Estructurar en las unidades operativas el programa integral de salud
ocupacional con sus componentes de medicina, higiene y seguridad
industrial, conforme a lo dispuesto por la ley.

MANEJO DE INTOXICACIONES

PRIMEROS AUXILIOS:

e En caso de intoxicacion del operario llame al médico inmediatamente o
lleve el paciente al médico y muéstrele la etiqueta.

e Retire la ropa y lave las partes contaminadas del cuerpo con agua y
jabon.

¢ Lave inmediatamente los ojos contaminados con agua pura durante 10 a
15 minutos.

e En caso de salpicaduras en la piel lavar con abundante agua y jabén.

GUIA PARA EL MEDICO

e En caso de contacto importante con el Solfac® EC050, asegurarse que
se han tomado las medidas de descontaminacion y completarlas segun
las necesidades.

e Evitar el enfriamiento del afectado, colocarlo en un ambiente calido.
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e En caso de irritacion cutanea, evitar la exposicion a una luz viva.
e Tratar la irritacion mediante una crema humectante.
e En caso de irritacion persistente, utilizar un ungiiento anestésico local.

e En caso de inhalacion, tratar al afectado con un derivado de la cisteina,
en forma de aerosol, durante 15 minutos.

e En caso de ingestion, no inducir el vomito. Administrar 200 cm3 de
parafina liquida, seguido de lavado gastrico con 4 litros de agua,
terminando con carbon activado y sulfato sodico.

e Si hay convulsiones usar Diazepam IV. Después seguir tratamiento
sintomatico.

e Contraindicaciones: Derivados de la adrenalina (Epinefrina).
RECOMENDACIONES:

Se deben tomar medidas de seguridad incluyendo la proteccion de los
operarios cuando manipulan y aplican el producto y la proteccion de las
personas durante la aspersion en y alrededor de las residencias y/o
edificaciones ocupadas.

El buen funcionamiento de la aspersora depende del cuidado y mantenimiento
gue se le dé. Para lograr esto es necesario que el operario haga limpieza diaria
y revision de la aspersora para asegurarse de que las conexiones de la
manguera estén fijas y las valvulas no goteen por desgaste de ellas o
empagques.

Guardar el insecticida en recipientes con rotulos claros. No debe quedar
expuesto a los rayos del sol y la lluvia. La bodega debe estar ventilada y seca,
preferible con pido de concreto y sobre tarimas de madera y mantenida bajo
llave.

10. PRESENTACION:

Frasco x 1 litro
Frasco x 30 ml

11. INFORMACION DE CONTACTO:
Lineas Servicio al cliente: 018000111212, 1-4234275

Mail: ciencias.ambientales@bayer.com
Tels: 3174326282, 1-4234536

NOTA: Esta version de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.
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RESPORTES MANTENIMIENTO, LAVADO Y DESINFECCION

ELEMENTO FECHA DESCRIPCION DE LA ACTIVIDAD OBSERVACIONES

Tanques plasticos grandes

Tanques plasticos pequefios

Filtro
Observaciones
REGISTRO PROGRAMA ABASTECIMIENTO O SUMINISTRO DE AGUA POTABLE
NOMBRE DEL CONTRATISTA: [ LUGAR: | MES: |
de dili i si cumple o no cumplen los sigui en el agua de
Sabor: Aceptable
Olor: Aceptable

Color: < 15 Unidades de platino cobalto - UPC
Cloro residual libre: 0.3 - 2.0 mg/litros - Y- El pH del agua debe estar en la escala entre 6,5y 9,0.
Metodologia de diligenciamiento: C: Cumple NC: No cumple

ASPECTO A EVALUAR VERIFICACION CALIDAD DEL AGUA

1° Semana 2° Semana | 3° semana 4° Semana 5° Semana

LM M|J|VILMMJV LM MJ|VIL MM|J V|LMMJ

SABOR

OLOR

COLOR

PRESENCIA DE MATERIA EXTRANA

CLORO RESIDUAL DATO
INDIQUE RESULTADO

CUMPLE O NO
CUMPLE

PROGRAMA RESIDUOS SOLIDOS

CONTRATISTA: LUGAR: FECHA:

Tomado de F40g7

CANTIDAD GRAMOS CANTIDAD NINOS ATENDIDOS MECANISMO DE APROVECHAMIENTO,
TIPO DE RESIDUO - . T . . T T ; FECHA DE ENTREGA ELIMINACION Y/O DISPOSICION FINAL

RESIDUOS
ORGANICOS

RESIDUOS
ORDINARIOS

RESIDUOS
PLASTICOS

RESIDUOS PAPEL
Y CARTON

RESIDUOS
PELIGROSOS Y
ESPECIALES

ACEITE DE
COCINA USADO
(FRASCOS)

DESPERDICIOS
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PROGRAMA DESECHOS SOLIDOS
CONTRATISTA: LUGAR: | | MES: |

Indicaciones de diligenciamiento: Identificar de acuerdo con los criterios de evaluacién el cumplimiento de los espacios y elementos destinado
para la gestion de los residuos sélidos. A continuacion se establece la metodologia de diligenciamiento: C: Cumple NC: No cumple

ASPECTO A VERIFICACION CRITERIOS [
EVALUAR 1° Semana 2° Semana | 3° Semana 4° Semana 5° Semana EVALUACION
LIMM|J VILIM MJ VIL MM [J|VILM|M|J |V IL[M|M|JIV e en cuer
COCINA Estado de las canec
i i
BARGS e o
SALONES bolsa)Capacidad
COMEDOR conteredor
L d
AREA conteredores ?
ADMINISTRATIVA
REA DE Para los espacios
RESIDUOS FINAL verificar
EXTERIORES organizacion, limpie
PASILLOS sefializado, control
vectores, entre otro¢
CUARTO DE
ASEO
FORMATO CONTROL FISICO DE PLAGAS Y VECTORES Tomad
ode
F40q7
CONTRATISTA: LUGAR: | FECHA:
AREAS Paredesy | Sifonesy | Toma Puertas sin Tuberiasy | Ventanas | Puertasy | EXISTE PRESENCIADE | CONTROL FECHA OBSERVACIONES
pisos desagues | corrientes | abertura entre acometida | y espacios | ventadas PLAGAS REQUERIDO | APLICACION DEL
lisos sin con y cables piso y puerta s sin de en buen CONTROL
fisuras rejillas sin aberturas ventilacié | estado
aberturas ncon
aislantes
SI[TIPODE | NO |
Flalflaldiad (sld g b g™
BoiRI2 RI2RIG [R5 (RIS HIS
COCINA
BANOS NINOS Y NINAS
BANO TH
COMEDOR
SALONES
AREA ADMINISTRATIVA
EXTERIORES - PACILLOS
AREA O RUTA DE RESIDUOS
SOLIDOS Y LIQUIDOS
BODEGA/ CUARTO DE ASEO
ZONAS VERDES
RESPONSABLE DE
VERIFICACION
ASOCIACION DE MUJERES PRODUCTORAS DE CARNICOS DEL CAQUETA
NIT 828001725-1
F-AR-V1 A'S 0/M/U PIC AH
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO
REGISTRO PROGRAMA LIMPIEZA Y DESINFECCION Tomado de
F40g7
CONTRATISTA: ‘ LUGAR: l MES: l
Instrucciones: Diligenciar en el espacio en blanco la fecha en la cual se realizo la actividad de limpieza y desinfeccion.
ESPACIO/ELEMENTO/EQUIPO REGISTRO
1° Semana 2° Semana 3° Semana 4° Semana 5° Semana

L MM |J |V IL [M|M|J |V IL (M |[M [J|VIL (MM [J |V [L|M [M|J |V

NEVERA

TANQUE DE ALMACENAMIENTO DE

MENAJES PLATOS, CUCHARAS

ELEMENTOS DE ASEO (TRAPERO,
ESCOBAS, CEPILLO, RECOGEDOR Y

LIMPIONES)

ESTUFA
CONGELADOR Y REFRIGERADOR
RECIPIENTES DE

ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS
FRUTAS, VERDURAS, HUEVOS

ESTIVAS DE ALMACENAMIENTO
AAVN

OBSERVACIONES DE VERIFICACION
ACCION DE MEJORA
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REGISTRO PROGRAMA LIMPIEZA Y DESINFECCION Tomado
de F40g7

CONTRATISTA: | LUGAR: I ] MES: l

Instrucciones: Diligenciar en el espacio en blanco la fecha en la cual se realizé la actividad de limpieza y desinf

ESPACIO/ELEMENTO/EQUIPO REGISTRO

1° Semana 2° Semana 3° Semana 4° Semana 5° Semana

LIM[M (J IV IL (M [M|J |V L [M|M|J |V (L (MM |[J |VIL (M |M]|J |V

PAREDES, TECHOS, PUERTAS,
VENTANAS

SUPERFICIES-MESONES

" ESCRITORIO OFICINA

COMEDOR

MESAS, SILLAS Y ESTANTERIAS

LAVAMANOS Y ACCESORIOS

S
SANITARIO

JUGUETES

T ————
PISOS AREAS CORREDORES

SALONES

BANOS NINOS Y NINAS

BANO FUNCIONARIOS TH

Setnbdribibitint etk
BODEGA Y CUARTO DE ASEO

OBSERVACIONES DE VERIFICACION

ACCION DE MEJORA




